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CRuUCIBIOQ®
CINETICA ENZIMATICA

HORIZONTALES

Son las enzimas que tienen como coenzimas a
NAD* o FAD y que catalizan el desprendimiento
de pares de hidrégeno de un sustrato.

Es un sistema llamado complejo , esta
constituido por un grupo de enzimas que se
encuentran relacionadas entre si y conducen
a la formacién de un producto.
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Enzima que en su estructura se encuentra
presente como grupo prostético un nucleétido
de flavina.

La penicilina inhibe a la transpeptidasa que
entrecruza a los peptidoglicanos de la pared
bacteriana ya que se fija al centro activo de la
enzima y establece una unién con un residuo
de serina, de esta manera el antibiético es un
inhibidor de la sintesis de la pared
bacteriana y por ende la bacteria no sobrevive.
La de Michaelis-Menten se observa
cuando al graficar la velocidad inicial de una
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reaccion mediada por una enzima, a medida
gue aumenta la concentracion de sustrato se
obtiene una hipérbola

La alta del proceso enzimatico permite
que las enzimas reconozcan a sus sustratos
debido a la estructura y conformacion del
centro activo de la enzima para recibirlos.

El centro activo de una enzima es una region
de aproximadamente diez residuos de

donde se realiza la unién catalitica enzima-

sustrato.
Cuando en una reaccion enzimatica se aumenta
la , aumenta la actividad hasta un

maximo, posteriormente ésta decrece abrup-
tamente debido a la desnaturalizacion protei-
ca; sin embargo, las enzimas de las bacterias
termofilas pueden mantenerse activas hasta
cerca de 100 ©°C.

Enzima que cataliza la fosforilacion de la
glucosa a partir de ATP en las células, su Km
es de 0.2 mmol/I; los hepatocitos tienen una
isoenzima la glucocinasa, cuya Km es de 10
mmol/l; después de una ingesta alimenticia
aumenta la concentracidén de glucosa sangui-
nea, que por la accion de esta Ultima isoenzima
se fosforila y posteriormente es enviada para
formar glucogeno.

Molécula que cataliza una reaccion quimica
especifica, aumenta la velocidad de reaccion
al disminuir la energia de activacion.

Son proteinas con caracteristicas cataliticas y
estructurales similares, pero con diferencias
genéticas.

Figura geométrica que se obtiene al graficar
velocidad enzimatica contra concentracién de
sustrato.

La intoxicacion ocasionada por la ingesta de me-
tanol tiene como sintoma inicial la presencia de
trastornos visuales; esta sustancia por la accion
de la deshidrogenasa alcohdlica da lugar a la sin-
tesis de formaldehido y posteriormente a acido
férmico responsable de la acidosis metabdlica;
mediante la administracion de etanol se puede
realizar una competitiva ya que este
alcohol tiene mayor afinidad por la enzima.

Es la estructura proteica de un sistema en-
zimatico, sin la presencia de coenzimas o
cofactores.

Forma en la que las enzimas proteoliticas se
sintetizan, si se encontrasen siempre en su
forma activa digeririan a los tejidos que las
producen.

El nUmero de de una enzima -llama-
da también constante catalitica- es el nUmero
de procesos que cada sitio activo cataliza por
unidad de tiempo.
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Compuesto organico indispensable para que
algunas enzimas puedan expresar su funcion
catalitica, generalmente participa una vitamina
en su estructura.

VERTICALES
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Nombre que recibe el proceso cuando en una
determinada via metabdlica se acumula un
producto, mismo que funciona como inhibidor
alostérico, permitiendo que se disminuya la
velocidad de la via, cuando el producto final se
va consumiendo y su concentracion disminuye,
se deja de inhibir la via.

Asi se llama al fendmeno en el que algunas
enzimas tienen varias subunidades y la fijacion
de un ligando a una de ellas, facilita o dificulta
la fijacion de otra subunidad, pudiendo ser
positiva o negativa.

Las sustancias que realizan este tipo de inhi-
bicidn, compiten directamente con el sustrato
por el sitio activo de la enzima, generalmente
tienen una estructura parecida al sustrato
natural, como por ejemplo el malonato que
tiene un gran parecido con el sustrato de la
deshidrogenasa succinica.

Las enzimas cumplen esta funcion,
debido a su capacidad de tener un cambio
en su actividad catalitica por modificaciones
covalentes o por un mecanismo alostérico.
Este tipo de enzimas tiene varias subunidades
y varios sitios activos; la unién de un sustrato
a un sitio activo puede modificar las posibili-
dades de accion de otros sitios con actividad
dentro de la misma molécula.

La constante de Michaelis (Km) es Unica para
un par enzima-sustrato y cuando
sustratos reaccionan con una determinada
enzima se obtendran distintos valores de Km.
Nombre que recibe la actividad que mide la
pureza de una enzima, y se obtiene a partir de
gue un numero de micromolas de sustrato es
transformado por un sistema enzimatico por
minuto por miligramo de proteina a 25 °C.
La de una enzima depende critica-
mente, entre otros factores, del valor de pH
en el que se realice la reaccion, al graficarse
se obtiene una curva con forma de campana,
el valor optimo para las enzimas de origen
animal es alrededor de 7.

La de una reaccién enzimatica se
obtiene al relacionar -ante una determinada
enzima- la concentracion del sustrato y el
tiempo que tarda en obtenerse el producto.
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La velocidad de una reaccidon en-
zimatica se alcanza a concentraciones altas
de sustrato, cuando la enzima se encuentra
saturada.

La de Michaelis indica la afinidad de
la enzima por un sustrato y es la concentracion
de sustrato necesaria para obtener la mitad
de la velocidad maxima.

Cuando en una reaccidon enzimatica participa
una sustancia que es un no com-
petitivo, ésta se une tanto a la enzima libre
(EI) como al complejo formado por enzima-
sustrato (ESI), con ello se distorsiona el sitio
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activo, lo que conduce a que la enzima sea
cataliticamente inactiva.

Asi se llama al fendmeno de cooperatividad
en el que algunas enzimas que tienen varias
subunidades, cuando se fija un sustrato a una
de ellas facilita la fijacion a otra subunidad.
Una reaccion enzimatica de este orden, es
cuando la velocidad de la reaccién en cual-
quier tiempo que se mida, es proporcional a
la concentracién de sustrato.

Trazo obtenido por Lineweaver y Burk al gra-
ficar las dobles reciprocas en la ecuacion de
Michaelis-Menten.
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